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e Ceickichte des Riilorarnte Mearineltz

Benvenuti alla Marinella!

In den 70er Jahren verlieRen Sig. Aniello Ciro Mattera und seine Frau Fausta ihre Heimat Italien, genau
genommen die Insel Ischia im Golf von Neapel. Auf der Suche nach neuen Erfahrungen und beruflichem
Erfolg.

Ciro, Mitglied einer 10-kopfigen Familie, war motiviert und voller Euphorie sein berufliches Gliick im
Ausland zu finden. Denn naturlich waren die damaligen Verhaltnisse auf der Insel Ischia nicht gerade
vielversprechend fiir die Zukunft.

Uber die Schweiz, wo er in renommierten Hotels wie das Hotel Geneve und das Hotel Bristol arbeitete,
kam er letztlich als italienischer Immigrant nach Berlin. Mit seiner Arbeitserfahrung und seinen
Sprachkenntnissen konnte er sofort im gehobenen Hotel Kempinski als Chef de Rang anheuern. Kurz
danach folgte ihm seine Frau Fausta nach Berlin, so dass aus der anfanglichen Gastarbeit viele
Jahrzehnte wurden.

1985 eroffnete Ciro mit seinem Bruder das heutige Restaurant Marinella, welches damals noch in den
alten Raumlichkeiten Unter den Eichen 88 zu finden war. Nach einigen Jahren trennten sich die beiden
Brider beruflich und Ciro Mattera fiihrte das Restaurant mit seiner Frau und dem ein oder anderen dazu
kommenden Familienmitglied und Angestellten weiter.

Nach Uber 22 erfolgreichen Jahren zog das Marinella ein paar Hauser weiter und eréffnete ein neues
Lokal Unter den Eichen 94.

Im Laufe der Jahre stieg ihr Sohn Isidoro Dorio in den Familienbetrieb mit ein und konnte sich Dank der
Unterstitzung und vielen fachlichen Tipps seiner Eltern schnell in das Marinella einfinden.

Seit 2005 leitet er gemeinsam mit seinen Eltern das Marinella und die Marinella-Klche, welche Dreh- und
Angelpunkt ist, wenn es um die Cucina ltaliana geht! Jedes Gericht, was die Marinella-Kiiche verlasst, ist
Familiensache, das Marinella ist stets bedacht, kein 0815 Restaurant zu sein, hier zaubert Ihnen das
Kichenduo Fausta und Dorio selbstgemachte Pasta, die Rezepte alla Nonna (Gromutters Rezepte),
z.B. coniglio alla ischitana (auf Anfrage). Traditionelle Gerichte, Fischspezialitdten sowie diverse Gerichte
der Nuova Cucina ltaliana sind immer im Programm. Isiroro Dorio ist seit Jahren schon Mitglied der
Federazione Italiana Cuochi (ltalienischem-Kéche-Bundes) FIC.

Leider verstarb im Marz 2020 unser Familienoberhaupt und Griinder des Marinella Ciro Mattera.

Trotzdem wird das Restaurant, und gerade deshalb, wird versucht, im Sinne des Patron als
Familienbetrieb weitergefuihrt zu werden und ist stets bedacht, kein 0815-Italiener zu sein!

Familie Mattera
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Ctus Srosecee /,%ia/w//a 4 0,10L, 5,90

Ttalienischer Sekt

Fervars %Mmﬂ/ﬂ% 0,10L, 12,90
Ferrari Sekt

Meét & CEhander 0,101,16,90
Champagne

%6/’&/1%/’!7% 0,30L, 8,50

Aperol ® mit Prosecco und Mineralwasser

Heege 0,301, 8,50
Prosecco, Limette, Minze & Holundersirup

Sandemenr %gﬁ/’y 5cl 5,50
dry oder mild

Meartived' s cl, 5,50
weiss, rot oder dry

gﬂm/lﬂ/'l‘ 5cl, 7,90
+ Orange oder Soda® 0,3L

Pount e mess 5, 5,50

%gﬁifiﬂa Mecrinella 0,2L, 8,50

mit Campari ® Prosecco, Martini dry, Gin, Orangenscheibe

Sre LBitler ccer Crodine 0,10L, 3,90

alkoholfreier italienischer Aperitif
auch als Schorle



J//nyzadf/ —_ %/’d/w;ff ere

Bururyeata corn jan darniele 14,90

Burrata Mozzarella, Frischkdse-Mozzarella-Art mit luftgetrocknetem
San Daniele Schinken serviert

Poprlivre Brouseheltor 8,90

Brotscheiben, gerdstet 4 Stiick, klassisch mit Tomaten, Knoblauch, Sellerie,
Zwiebel

Tartara dv S atloneone 18,90

Lachs-Tartar serviert mit 2 Rosti
Zubereitet mit diversen Gewiirzen und Soja

Snsalale ﬂ;%ul/i s meare 16,90
Meeresfrichtesalat

V@/ﬂlyzﬂ.ﬂ‘a welsle Merinelta yeer 2 peerseorne pro Person 13,90

Gemischte Vorspeisenplatte mit diversen Spezialitdten
(Calamaretti, Carpaccio, Vitello, Gemiise und vielem mehr)
Nur ab 2 Personen bestellbar, jede weitere Person 13,50

gﬂ//zacw'ﬂ s meeereice 14,50

hauchdiinn geschnittenes, rohes Rinderfilet mit frischen Champignons,
Parmesan auf Ruccola

Vitelte Fenrneale 13,90

diinne geschnittene Kalbfleischscheiben,
tiberzogen mit Thunfischkaperncreme Sauce



Z lyl/lﬂ — a\%/Z/Zé/Z

2;5/2/24 s %yaé/' 8,90
Std-Italienische Bohnensuppe
Mit Speck und kartoffeln, leicht pikant

z;yz/za a/;'/m/iwﬂ/a/z' 7,90

Tomatensuppe

gwa o ’agﬂb 7,90
Knoblauchsuppe

z;yz/za ﬂ/;'/w.wé Mecrinella 16,90

Marinellas spezielle Fischsuppe mit Krustentieren

Jniatlale — Salale

LPotte e ruckhella 16,50
Ruccola Salat mit Hihnchenbrust, Walniissen, Parmesan und Champigons

Snialala misla

Kleiner Beilagen Salat 5,50
Gemischter Salat 7,90

Insalala misla con lonne 10,90
gemischter Salat mit Thunfisch

Insalala misle con peeceriree 10,90
gemischter Salat mit Schafskdse

Insalala Rucola 8,50

Rucola Salat mit frischen Champignons, Cocktailtomaten und geraspeltem Parmesankase

Insalala Marinelta 14,50

gemischter Salat mit Thunfisch, Schafskdse und weifien Bohnen



Prsle — %ﬂé{éﬂ/‘i&f/ﬂ

%ﬂ%/ﬂ//f ar %ﬂ/ﬂ/ﬂ' 18,90
Spaghetti mit Scampi und Shrimps, Knoblauch, Oliven, Cherrytomaten

%ﬂg/ﬂ//i rmearerecree 17,90
Spaghetti mit Meeresfriichten und Krustentieren

gﬂdﬂym 12,90
uberbackener Nudelauflauf

%ﬂ;f&/fi ﬂyé/.ﬂ, olic e peepeerencenc 9,90
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und pikanten Pfefferschoten

Prreree Marieello 15,90

Federnudeln mit Rinderfiletspitzen, Pfifferlingen in Sahnesauce

Prrrne ﬂﬁf&/ﬂ%’ 11,90
Federnudeln mit Paprika, Zwiebeln, Zucchini und Aubergine in Cherry-Tomatensauce

%y%’a/g//é carlonarea ﬁ/’éfi/@d/é 16,90

Selbstgemachte Bandnudeln original carbonara Art mit romischem Backenspeck, romischem Schafskése,
Eigelb-Creme und schwarzem Pfeffer

s i3t undsere Standard Nwadel e%/fag it der S Tandard ddﬁf/‘ﬂﬁg/z&/ﬁ/z e@wfa, T
e Covcvo. Wenn e dere Wanich M/W/Z wuniere dﬁ%éyé/ﬂdﬁgfﬂ T usta zu den
Cerichten zu wd%/é/z, indbvidnaliiieren < S devs %ﬂbfé neachh ihrer Wakl: 1e/0or

%gmdo%/g st rwr e Marinetln Zand args g//f&}é %/7%//?—'/%;@/5/@ Mezccheroncind

Nudetn oder %y/?’af//é—/&/g/&/

Wetiten e itre Fasla aws wuwsilelich [upgrade) fir das Gerichtl! 3,50

Pasta fatto da noi!




Ppvve — Prier

Sia CennaRine “jaliicea e ﬁiﬂ/’t’é/%’ 712,50

mit Tomatensauce, Mozzarella, italienischer Frischwurst mit Krautern, dazu Riibenstiel (wilder Brokkoli)

P ﬂa/yw/z’/ﬂ 7,90

Mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

Pcvar le classickhe 9,90

Die Pizza Klassiker zur Auswahl, alle mit Tomatensauce und Mozzarella.
Pizza Salame / Pizza Prosciutto/ Pizza Funghi/Pizza Tonno
Pizza nach Wahl

Siar /Mﬂ/w//& 11,90

Mit Gorgonzola, Mozzarella, Artischocken und getrockneten Tomaten (bianca/weifd)

SPeva Beafala 12,50

mit Tomatensauce und Original Biiffelmozzarella

S Luiser 1 1,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, Blattspinat und Schafskése

SPier ﬂéyzld/é 10,50

mit Tomatensauce, Mozzarella und verschiedenen Frischgemiisen

P Awmedee 15,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, Lachs, Shrimps und Rucola

Pver carpeaceie 14,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, hauchdiinnem rohem Rinderfilet, Champignons und Parmesankase

Siew Pricalere 14,90
mit Tomatensauce, Mozzarella ,Sardellen, Shrimps, Thunfisch und Meeresfriichten

SPpvza Olaf 15,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, 2 Scampis, Shrimps und Knoblauch

P Fearleasia 12,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, scharfer Salami, Radicchiosalat, Walniissen und Parmesan

Lvar Rucolo 13,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucolasalat, Cherrytomaten und geraspeltem Parmesankése

P Cire 10,90

mit Tomatensauce, Kdse, Salami, Schinken, Schafskdse und Zwiebeln

v “veselore 11,50

Mit Tomatensauce, Mozzarella, Fleischragout italiano und Peperoncino pikante

Pcvar con /ﬂ/’/aﬁ %g,mﬂ 18,90

Mit Tomatensauce, Kirschtomaten, Biiffelmozzarella und frischem italienischem gehobelten Triiffel

i .ywa'a/é 10,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, Peperoni, Salami, Champignons, Schinken und Zwiebeln

Tte Extras /’/@ﬂ/g/z e dd/ der ndickilern Seile



Pfvver - Exloers

Sutlome / ,%/e’?'/z%g/z/ g/ﬂ/ﬂ/i@ylmﬂd/ Cliven / fﬁe/ze/z&/’ﬂ/u/zwie&//@/

Oliven) Eif Broceoli) Fepeerr 1,50
Spinaly Ruccola) Sardellen, cingelegl /S ehafifiiise) Me:iaretta)

veganer Meiiarella) Cherrylomalen) Thunfischy Adslischockern 2,00
SPrarmaschinken) Sorgeniota) Setarfe Satame ,, Calalyeie “ 2,50
Biiffetone:iarella) Sablsiceia -ilal! Frischuwarst) Shrimpes 3,50
Seampi pro Sliick 3,90
Lacks ) Rinderfetet-Spitsen 5,90
Trigfel) Sleinpeitice 5,90

Unsere PIZZA ist eine Sauerteig-Art, die einen Hefe Prozess von cirka 24 Stunden hat,
damit sie besser bekommlich ist (Napoletana Pizza Art)!
Auf Wunsch auch glutenfreier Tag + 3,50 €

le Carrd — wurnsere %J’d&%ﬂ/@yé/éfg

Entrecite allu yrg’y%’a 26,90

Rinder-Entrecote aus Argentinien, vom Grill

Entrecile allu /”'zzaiﬂ/& 27,90

Rinder-Entrecote aus Argentinien in pikanter Spezialsauce mit Oliven und Kapern, dazu Spaghetti.

Filelle alla griglia 30,90

Rinder-Filetsteak aus Argentinien vom Grill

Filelle a/}w/w 32,90

Rinder-Filetsteak aus Argentinien in Pfeffersauce

Sallinebocea alla remana 23,90
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weilweinsauce

ﬂﬁﬂ//i/&i/ll‘i/&&?l&ddﬂ 21,90
Schweineschnitzel, gerollt, gefiillt mit Schinken* und Kése in Champignonsahnesauce

L%aé/z/zi/w s meariale 21 ,90
Schweinefilet-Medaillons (3 kleine)

L%d/é/l/ll./lﬁ al gﬂ/yaﬁ/zza/& 21,90

Schweinefilet-Medaillons in Gorgonzola-Sahne-Sauce

Zu den Fleischgerichten wird Salat und Tagesbeilagen serviert. Zum Entrecéte alla pizzaiola nur Salat.



Price — Frickh

Catamarelts tre SPudelloe 17 ,90
Baby-Calamari in Weilwein, Knoblauch & Thymian auf Salat

Satneore ir /zaa/g//é 24,90

frisches Lachsfilet gebraten in Weilwein-Kriutersauce mit Knoblauch und Peperoncino

Frittora Calamarelts 17,90
Frittierte Baby-Calamari auf Salat mit hausgemachter Remouladensauce serviert

%ﬂ/ﬂ/ﬂ' alle y/'éy%.ﬂ 26,90

Grofigarnelen vom Grill mit Remouladensauce @®

{%‘MZ/ZJ. a/?zqz& verde 27,90

Grofigarnelen mit griinem Pfeffer in Sahnesauce

Ao %ﬂ%&'//ﬂ 17,50

Sardellen komplett ausgenommen mehliert und frittiert auf Ruccola-Salat serviert

Orata alla yﬁ@'y%'d 25,90

Dorade vom Grill

Zu den Hauptgerichten wird Salat und Tagesbeilagen serviert.
Zu Calamari fritti servieren wir nur Salat.
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LBevande Calde — wearme Celydinfe

Lulle macchiale (awch vegar /ﬂﬂyﬁaﬂ Glas 0,301 4,60

gf/l/'m.m Tasse 2,80
gﬂ/&/éﬂ&fillﬂ */ﬂﬂﬂf vegar mag%&‘iy Tasse 3,80
e%/%z Tasse 3,50
Fee Glas 2,90
@ﬂ/l/u'ﬂ gﬂ/u’aﬂa Tasse 5,20

* Auf Wunsch haben wir auch Sojamilch fiir Laktose Intoleranz oder Vegane Géste!

LBevande Fredade — falle Celvdinfe

Clutlate 0,331 3,90
Mellivilemeirn 0,201 2,90
Anarnasiafl 0,201 2,90

Chrnette Italienische Brause 0,201 3,60
Energy -Drink 0,331 4,50
Sperele 0,201 2,60

0,401 4,50

Coca - Colae ligh?  koffeinhaltiy ©OOO 0,201 2,60

0,401 4,50
Coca - Cota koffeinhaltig ©® 0,201 2,60
0,401 4,50
Fanla ®® 0,201 2,60
0,401 4,50

Fasstlrause vom Fasii © 0,201 2,60
Fasilrawse veme Faii O 0,401 4,50
San SPellegrine 0,251 2,60
San Pellegrine 0,751 6,90
Bitler Lemen cder Siner SAle o 0,201 3,20
Spefelicf? 0,201 2,60

0,401 4,50

@u/zyglz/w%/aﬁ 0,201 2,90
B, am/w/z-z%uc/{yﬁlﬁa"/zé 0,201 2,90
Sehorwearier fafaﬂlz&d /é&/&%ﬁ 0,201 2,90
%%ﬁ&/ﬂ/’/é cder Lorele Dk (Jo-ba) 0,201 2,50
Spfeloctiorte 0,401 4,20
Malilywunk 0,331 3,90

%%Z %Mﬂ’, 3tV ccler mi/%uua’&/ 0,501 3,80



LBrvve — Brere

Lrrone Italienisches Bier vom Fass 0,401 4,50
Prreni Italienisches Bier vom Fass 0,301 3,50
{@i//?”yﬁﬁ vom Fass 0,301 3,50
{@i//?”yﬁﬁ vom Fass 0,401 4,50
LBertirner Findl ﬂ%/&.ﬂli&f’%‘é vom Fass 0,301 3,50
LBertirner Findl ﬂ%/&.ﬂli&f’%‘é vom Fass 0,401 4,50
Testyilier Schwarzbier 0,501 4,90
PBenedikliner %%/2’&/’ [ Fristall ) 0,501 4,90
PBenedikliner %%/2’&/’ /%%/ 0,501 4,80
Bitturger 0% /) Peveni 0% alkoholfrei 0,331 3,80
Evdinger Wegblier alkoholfrei 0,501 4,90

liertiallige Mirgelyiinfe

Bertiner Weibe mil Sehuss rot oder griin @ 0,331 3,90
g&d/é/’ifz/ﬂd Bier & Fassbrause 0,401 4,50

Totare uncd Wedkee

Olslowewsser 2c 3,00
Malleiertorens: My;;aw’/ 2cl 3,50
Rusidscher Wedkha 2d 3,50
Shy Wedke 4cl 6,50

Alotwt Weodke 4cl 6,50



SLrhire wnd LBilles

Fernel Brancea cder menlea
Ramaiolli

Amare Lucare

Amerelle O

Sambouce

fﬂ'}ﬂ’/ﬂﬂ.’ﬁ/ﬂ’ @
Limencellte

c%/zy Dirireks

Cire Lemen cr Tonic
Wodha Lemen

Weteer g/w/y%
ﬁ?ﬂ/’/ﬂﬂk/ﬂ/’ g/w/yy
HAavana Clul Cola
gﬂ/i/ﬂl'/l ﬂa/yﬂlz Cota
Clut Male Weodber
ﬁ.lil PBearm Cole

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

3,50
3,50
3,50
3,00
3,50
3,50
3,50

9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50

Q@/ﬂ/zafy 7 %%/Zﬂﬂ 7 gﬂ/&ﬂ@’ﬂd

Vecchia @a/ﬂayﬂa 2cl

K, eney Meertire 2cl

Cotlvades 2cl
Ltirre

%ﬂ/z/ai/z ﬂﬂ/’fﬂﬂ 2cl

4 cl

Heavarna Clul 3 Asios 4 cl

Heavana Clul 7 i 4 cl

4,50
5,90
5,90

3,90
6,90
5,90

7,50



g/‘ﬂ/l/lﬂ

Hesrmarke 2cl 3,50
i Sresecce /e@/’ﬂﬂ/l/ 2cl 4,50

Wiy focrbern cive schéres g/'ﬂ/i/id %/'///}M/ﬂf
laidern Sre sich led Inleresse gerse die g/’ﬂ/l/iﬂ Fewrte /;z'/zyglz

Lirs ayeerlet — &/%/w Weirne

e//a/zfg/zaéz’a/w d Alrwiie rol, lrocken 0,201 5,90
/fﬂﬂfé/za/é;'dlw d Alywiie lrocker 0,501 13,50
Chiants rel, lrocken 0,201 5,90
Chiants 0,501 13,50
Syimilive lrocken, foruckhliy 0,201 6,50
Limeilive 0,501 15,90
Lamlowice sl licllich 0,201 5,50
Lambruice 0,501 11,90
PResé lrocken 0,201 5,90
Resé 0,501 13,90
Frascals wz% Lrocken 0,201 5,50
Frascals 0,501 12,90
et Srigi weghf] trocker 0,201 5,90
St Crigic 0,501 13,90
SRiestling wedff, lyocken 0,201 6,50
Siesling 0,501 15,90
Lugana €i dei Frali 0,201 9,90
gayam Ci ded Frats 0,501 24,50
Heirnschorte /w&% cder rol / 0,401 4,50

Wiy focrben ecire separale HWeinkearte / Ftaschern c, 754 /Z/’
%’&, awek /Z/’ @l’ﬂdﬂ&‘é‘ﬂ, Skt und gfam/zay/w/’




